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■ 豊かな自然と和菓子のつながりを意識した空間 

 素材の一つ一つ、そして豊かでおいしい水、そんな自然の恩恵を受けてとらやの和菓子は作ら

れます。この和菓子をお楽しみいただく空間も、シンプルにそして地域の自然を感じられるよう

にという思いで作りました。店舗設計は、信州の岩崎ちひろ美術館をてがけた内藤廣氏が担当。

天窓からそそぐ自然光、近隣に緑の杜をのぞみながら、併設の喫茶虎屋菓寮で、和菓子をゆった

りとお召しあがりいただけます。 

 

■ 地域の自然の恩恵を満喫 「虎屋菓寮 御殿場店」ならではの味わい 

夏季限定メニューのかき氷の氷は、名水の誉れ高い富士の伏流水で作ったものです。この氷を

使用しているのは御殿場店だけ。これにとらやの和菓子に使われる餡、和三盆糖製のシロップを

かけたかき氷は、御殿場店ならではのぜいたくな味覚です。 

ご注文ごとに虎屋菓寮の厨房で作られる葛切なども、富士の伏流水を使って作られる御殿場店

のものは、自然の恩恵を受けた逸品といえます。 

また、地元御殿場産のみくりや茶も御殿場店ならではのメニューとして加わります。 

 
● 店舗概要  

『とらや御殿場店』 （※物販に加え、喫茶『虎屋菓寮 御殿場店』を店内に併設） 

オープン日：2006 年７月２１日（金） 

営業時間：10：00～19：00  ※虎屋菓寮は１１：００～１８：３０（Ｌ．Ｏ．１８：００） 

定休日：無休（年始を除く） 

虎屋菓寮席数：２８席 

住所：御殿場市新橋 728-1 電話：0550-83-6990 

アクセス：ＪＲ御殿場線「御殿場駅」箱根乙女口より徒歩 9分 

東名高速道路「御殿場インター」第一出口より山中湖方面へ３分 

 １９７８年、富士山の麓、豊かな自然に囲まれた御殿場に「とらや」の工場が竣工しました。

富士の伏流水という自然の恵みを存分に生かし、とらや最大の工場として餡をはじめ、羊羹

などの主力商品を生産しています。とらやの和菓子の故郷とも言えるこの御殿場の地にふさ

わしい店舗として、四半世紀を経てとらや御殿場店が生まれ変わります！ 

★上記の内容を掲載・放送して下さる場合… 

  読者・視聴者の皆様からのお問い合わせ先は、ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ 0120－45－4121 として下さい。 

★この件に関するお問い合わせ･取材は … 株式会社虎屋 広報部  03－3408－4128 までお願いします。 


