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新栗を使用した「栗菓子」販売のお知らせ 
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とらやでは、9 月上旬より秋の風物詩である栗の菓子を販売いたします。その年に採れる国産の新栗のみを使

用した、この時季だけの限定品です。質の高い栗が確保でき次第販売を開始いたします。秋ならではの味覚を

お楽しみください。 

 

 

 

 

 

リニューアル『栗蒸羊羹』（竹皮包） 

当店の栗蒸羊羹は、厳選した新栗の風味を大切に蒸し上げた優

しい甘みと独特の食感が特色のお菓子です。伝統の装いはその

ままに、食べきりやすいよう、羊羹2つをそれぞれ密封して、竹

皮でお包みし販売いたします。 

〈新発売〉『栗蒸羊羹』（ハーフサイズ） 

今年からあらゆる場面にご利用頂きやすい「ハーフサイズ」を

ご用意しました。 

ご自宅用やちょっとしたお手土産にいかがでしょうか。 

販売期間 ：9月中旬～11月中旬 
販売店  ：全店 
価 格  ：竹皮包 1本    4,752 円（税込） 

       ハーフサイズ 1本 2,376 円（税込） 

『栗ごよみ』 

『栗ごよみ』の菓銘は、素材の｢栗｣と、季節の｢暦｣を組み合わ 

せています。栗の風味を生かすため、新栗・砂糖・寒天だけで 

おつくりしています。 

販売期間 ：9月中旬～11月中旬 
販売店  ：全店 
価 格  ：368 円（税込） 

 

 写真上から 

『栗蒸羊羹』（生菓子） 
餡に小麦粉と葛を加え、栗の風味を大切に蒸しあげました。 

『栗粉餅』（求肥包御膳餡入） 
裏漉した栗と白餡を混ぜたそぼろを、求肥包みの餡につけた 

お菓子です。 

『栗鹿の子』（白餡入） 
蜜漬けした艶やかな栗を餡玉に付けた、実り豊かな秋を感じさせる

お菓子です。 

販売期間 ：9月上旬～10月 31 日（土） 
販売店 ：生菓子取扱店 
※御殿場店での『栗粉餅』の販売は 9月 30日まで。 

 販売期間、販売店詳細についてはお問い合わせください。 

価 格 ： 各 1個 584 円（税込） 

 

 

 

■リニューアル ～伝統の装いはそのままに～ 

■以下の商品も取り揃えております■ 
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