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第 40 回企画展「白小豆」 

 

とらや 東京ミッドタウン店ギャラリーでは、2018 年 2月 28 日（水）より、とらやの和菓子づくりに 

欠かせない素材「白小豆」に焦点をあてた企画展「白小豆」を開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■白小豆ととらやの関係■ 

とらやの和菓子づくりに欠かせない白小豆。おもに白餡に用いられる白小豆は、土壌や天候の影響を受けやす

く、種まきから収穫までほぼすべてが手作業で行なわれます。そのため収穫量の限られた希少な素材として、

古くより珍重されてきました。 

1927 年、とらやの 15代店主・黒川武雄は、白小豆の安定的な確保を目指し、群馬は利根郡農会(現・JA 利根沼

田)へ栽培を委託しました。それから約 90 年が経った今、とらやで使用する白小豆はおもに、群馬県と茨城県

の約 270 軒に及ぶ契約農家の方々に栽培いただいています。 

 

本展では、群馬地域での白小豆栽培の様子を中心に、畑の定点観測映像や生産者の方々へのインタビュー、 

白小豆を用いたとらやの菓子などをご紹介いたします。厳しくも豊かな自然の中で育まれた素材から、ひとつ

の菓子ができあがることをあらためて知っていただく機会となることを願っています。 

 

■展示のみどころ■  

 7 月の種撒きから 11 月の刈取りまでの期間、白小豆の畑の定点観測を行ないました。白小豆が成長してい

く映像とともに、白小豆が白餡へ、白餡が菓子へと姿を変えていく様子を巨大スクリーンに投影します。 

 とらやの白小豆を栽培くださっている 6軒の農家の方々の声を、顔写真とともにお届けします。 

 丁寧に育てられた白小豆を使った、とらやの和菓子 12点を写真でご紹介。期間中に順次販売もいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■基本情報■ 

名 称 ： 第 40 回企画展「白小豆」 

場 所 ： とらや 東京ミッドタウン店内 ギャラリー  

（東京都港区赤坂 9-7-4 D-B117 東京ミッドタウン ガレリア地下１階） 

電話番号 ： 03-5413-3541 

会 期 ： 2018 年 2月 28 日（水)～6月 18 日（月） 

時 間 ： 11：00～21：00（店舗営業時間と同じ）※無休（東京ミッドタウン休業日に準じます） 

 



■白小豆をつかったお菓子■ 本展に合わせ、東京ミッドタウン店だけで販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜特別に東京ミッドタウン店でも販売＞ 

白小豆入羊羹 空
そら

の旅
たび

  ＜数量限定＞ 

15 代店主の黒川武雄が飛行機の窓から見える夕焼け空の美しさに感銘を受け、 

昭和 26 年に考案しました。白小豆を散らした紅色の煉羊羹で、夕焼け空に浮かぶ雲 

を表現しております。※通常は空港限定での販売商品ですが、本展の期間中、 

東京ミッドタウン店でも販売いたします。 

（販売期間：2018 年 2 月 28 日～6月 18 日、税込 1,512 円） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                           

 

＊取材に関する問い合わせ先＊  

株式会社 虎屋 企画室 広報課  担当：奥野容子 

住所：東京都港区元赤坂 1-2-7 赤坂 Kタワー7階 

Tel:03-3408-4128/E-mail：kouhou@toraya-group.co.jp 

【とらや 東京ミッドタウン店】 

和菓子だけではなく、和の様々な魅力や価値も広くお伝えし

たいという想いから、ギャラリーを併設し企画展を開催して

います。想いを同じにする方とパートナーを組み、ふろしき

や漆、こけしなどをテーマに、これまで企画展を実施してま

いりました。これからも、日本文化を今の時代にあった新し

いかたちで発信していきます。 

 

 

 

 

蒸羊羹製 月
つき

の 曙
あけぼの

 ＜数量限定＞ 

曙とは、ほのぼのと夜が明けはじめる頃をいいます。『月の

曙』は残月が浮かぶ空を思わせるような優しい色合いの白蒸

羊羹で、文政 4年（1821）の御用記録に名前が見えます。白

小豆ならではの、上品でまろやかな風味をお楽しみください。 

 

販売期間：2018 年 3 月 4日～4月 30 日 

税込 486 円 

煉製 月
つき

の 暁
あかつき

 ＜数量限定＞ 

とらやの代表商品である小倉羊羹『夜の梅』の白小豆版と

もいえる白小倉羊羹です。暁とは、夜明け近くのまだほの

暗い時分のこと。『月の暁』は、文政 4年（1821）頃の御

用記録によると、宮中から名前をいただいた羊羹で、はか

ない月の光を思わせるような繊細な色合いが印象的です。 

販売期間：2018 年 5 月 6日～6月 10 日 

税込 454 円 

  

※この他、虎屋菓寮でも限定メニューをご提供する予定です。詳細が確定次第ご連絡いたします。 

 

※白餡に小麦粉や葛などを加えた生地に、蜜漬けした白小豆を

加え、蒸しあげました。 

 

※白小豆、砂糖、寒天のみで煉りあげた羊羹に、蜜漬け

した白小豆を加えました。 

 

mailto:kouhou@toraya-group.co.jp

