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和菓子のお花見、しませんか。 

少しずつ春めいて 桜が咲くまでもうすこし。 この春は 和菓子の桜を愛でる お花見をしませんか。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

季節の羊羹『桜
さくら

の里
さ と

』（中形） 

 

刻み入れた桜の葉がほのかに香る、 

道明寺製の桜餅にも似た食感の 

羊羹です。 

 

販売期間：3月上旬～4月上旬 

価 格：1本 1,944 円 

 

季節の羊羹『雲井
く も い

の桜
さくら

』 

 

「雲井」は宮中を示す言葉。御所の 

庭に咲き誇る桜の花を思わせます。 

 

販売期間：3月上旬～4月上旬 

価 格：1本 1,944 円（中形） 

3,888 円（竹皮包） 

 

湿
し っ

粉製
ぷんせい

棹物
さ お も の

『新春
し ん は る

の野
の

』 

餡をそぼろ状にし、小倉羹を挟んで蒸しあげたしっとりとしたやわらかなお

菓子です。春の野が、桜や草花で彩られるさまを表しました。 

 

販売期間：3月上旬～4月下旬 

価 格：1本 1,728 円  

 

※取り扱いのない店舗もございます。 

最中『御代
み よ

の春
はる

 紅
べに

』 

 

桜をかたどった紅色の皮に白餡を詰

めた最中です。 

 

通年販売 

価 格：1個 195 円 

和菓子は四季折々の自然の情景を映しています。寒さ厳しい冬が終わり、やわらかな陽射しが降り注ぐ春には、梅に始まり、

桃、桜、菜の花、すみれなど、春の花をモチーフにしたお菓子が店頭に並びます。なかでも日本人が愛してやまないのが「桜」。

とらやには、約 70 種類ほどの桜にちなんだお菓子があります。今回はこの中から 10 品と、この時期だけの詰め合わせ・喫茶メ

ニューをご用意。3 月～4月はぜひ、「和菓子の桜」を愛でに、とらやへお越しください。 

 

  



  

 

春
はる

パッケージ小形
こ が た

羊羹
よ う か ん

 

定番の小倉・黒砂糖・抹茶の羊羹を、 

さまざまな表情の桜を描いたこの時季 

だけのパッケージでご用意しました。 

種類：小倉羊羹『夜の梅』 

黒砂糖入羊羹『おもかげ』 

抹茶入羊羹『新緑』 

販売期間：2月中旬～4月上旬 

価 格：各 1本 260 円 

小形
こ が た

羊羹
よ う か ん

3 本入  

 

春パッケージ小形羊羹 3本の

詰め合わせです。季節に合わ

せ、桜柄の帯を巻きました。 

 

販売期間：3月上旬～4月上旬 

価 格：1箱 864 円 

桜
さくら

詰合
つめあわ

せ 

桜のお菓子を集めた季節限定の詰め合わせです。 

 

内容：桜の里×1本、御

代の春 紅×3 個、春パッ

ケージ小形羊羹×4本 

販売期間： 

3 月上旬～4月上旬     

価 格：1箱 3,780円 

 

季節の羊羹『四季
し き

の富士
ふ じ

 春
はる

』※御殿場限定 

季節ごとに表情を変える富士山を題材におつくりしました。 

紅の道明寺羹で桜を表しています。 

 

販売期間：3月上旬～5月下旬 

価 格：1本 1,944 円（中形） 

3,888 円（竹皮包）     

 

羊羹製
よ う か ん せ い

『都
みやこ

の春
はる

』 白小倉餡入 

紅と緑に染め分けた羊羹製の生

地を茶巾絞りにした菓子で、京都

の春の華麗さを表現しています。 

 

販売期間：3月 4日～3月 15 日 

価 格：1個 486 円 

※生菓子取り扱い店での販売です。 

羊羹製
よ う か ん せ い

『手
た

折
お り

桜
ざくら

』 白餡入 

「春を謳歌するように咲く桜の美しさは、自分だけで賞美するには忍びな

く、手で折って持ち帰りたい。」日

本人の桜への想いが込められたお

菓子です。 

 

販売期間：3月16日～3月31日 

価 格：1個 486 円 

※生菓子取り扱い店での販売です。 

きんとん製『遠桜
とおざくら

』 小倉餡入 

遠くに見える桜の濃淡あるさまを、 

紅と白のそぼろで表しました。 

 

販売期間：3月 16 日～3月 31日 

価 格：1個 486 円 

※生菓子取り扱い店での販売です。 

薯蕷製
じ ょ う よ せ い

『嵐山
あらしやま

』 御膳餡入 

一輪の清楚な桜をかたどった薯蕷饅頭 

です。洛西の嵐山は四季を通じて観光 

客が絶えない名所で、奈良の吉野から 

移植したといわれる桜は、紅葉と並んで 

特に有名です。 

販売期間：3月 16 日～3月 31日 

価 格：1個 519 円 

※生菓子取り扱い店での販売です。（御殿場店を除く） 

 
 

 



 

＜虎屋菓寮でも桜にちなんだメニューをご提供します。＞ 

桜
さくら

あんみつ 

塩漬けした桜の花と葉を、白餡と寒天にちりばめました。白双糖でおつくり

した、白蜜をかけてお召しあがりください。 

販売期間：3月 1日～3月 31 日 

販売店：東京ミッドタウン店、銀座店、帝国ホテル店、TORAYA TOKYO、横浜

そごう 

価格：1,512 円※店舗により、内容・価格が異なります。 

 

桜
さくら

羊羹
よ う か ん

プレート 

桜葉がほのかに香る『桜の里』と、桜を描いた『雲井の桜』を盛り合わせま

した。味と意匠、それぞれの「桜」をお楽しみください。 

 

販売期間：3月上旬～4月上旬、 販売店：全店 

価格：お飲み物付き 1,350 円～ 

※店舗により、価格が異なります。 

 

 

 

 

 

 

※価格はすべて税込みです。 一部取り扱いのない店舗もございます。 
 

＊こちらのリリースに関する問い合わせ先＊ 

株式会社 虎屋 企画室広報課 奥野容子 

住所：東京都元赤坂 1-2-7 赤坂 K タワー7 階  電話：03-3408-4128   

E-mail：okuno@toraya-group.co.jp   

『桜餅
さくらもち

』 御膳餡入 

 

桜餅の味と香りは、今も昔も変わらず人々に親しまれています。 

薄くのばして焼いた生地で御膳餡を包み、塩漬けした桜葉で巻きました。

桜葉のほのかな香りもお楽しみください。 

販売期間：2月 25 日～4月 10日※店舗により異なります。 

価 格：1個 411 円 

※生菓子取り扱い店に加え、一部の百貨店内の店舗でも販売いたします。 

 

手提げ袋も掛紙も、この時季だけのデザインに！ 

昨年ご好評を頂いた紅色の手提げ袋は、より桜らしい淡い

紅色に変わり、今年も期間限定でご用意いたします。 

内側には、桜の模様をあしらいました。 

取り扱い期間：3月 4日～4月上旬 

※なくなり次第、終了いたします。 

mailto:okuno@toraya-group.co.jp

